
	



  

 

	
	
Chefsworking	es	una	escuela	de	cocina,	un	espacio	multidisciplinar	de	 última	 tendencia,	
pero	sobre	todo	un	lugar	para	disfrutar	con	todos	aquellos	que	tengan	pasión	por	la	cocina. 
Un	espacio	moderno	y	 sofisticado,	 sin	barreras,	 totalmente	diáfano	con	más	de	200	m2.	
Dispone	de	dos	cocinas	centrales	con	el	equipamiento	domestico	más	moderno	Siemens	de	
gama	alta,	salas	de	reunión,	aulario,	sala	de	catas	y	degustación,	salón	recibidor	y	accesos	y	
servicios	para	personas	con	movilidad	reducida.	
	
	
	



	



  

	

 

 

TALLER GASTRONÓMICO 

 

TALLER DE COCINA FUNCIONAL Y PARTICIPATIVA CON UNA DURACIÓN DE TRES HORAS/DIA. TODOS LOS ALUMNOS 
CONTARÁN CON:  

• -  MATERIALES NECESARIOS PARA LA ELABORACIÓN DE LOS PLATOS.  
• -  DOSSIER DE LAS RECETAS. - TUPPERS.  

CADA DÍA SE ELABORARÁ UN MENÚ SALUDABLE Y FUNCIONAL, CON EL OBJETIVO DE APRENDER, DESCUBRIR, 
OBSERVAR Y EXPERIMENTAR. 

 
Precio: 35€/pax. 

Horario: 10:00 a 13:00 
La actividad se realizará con un mínimo de 10 alumnos y un máximo de 16. 

 

 

	


